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Per tutto il periodo della rassegna, i ristoratori
Trattoria Berica, Agriturismo Belvedere, Trattoria Sabrina,

Trattoria Gemma dei Berici, Trattoria Valle Verde,

Pizzeria-Trattoria all’Alpino, Ristorante Ai Canonici,
Vi propongono:

Ristorante Ca Martina

“SALAME Al FERRI E RANI

ElSE

UN PIATTO DELLA TRADIZIONE VICENTINA

3

RASSEGNA ENOGASTRONOMICA 2019 De.Go.

Villaga, Dicembre 2018

Benvenuti alla nona edizione della Rassegna Enogastronomica “A TAVOLA CON 1L RANPUSSOLO DE VILLAGA”,
[’appuntamento ormai tradizionale a cura dell’Assessorato al Turismo e Svi[uppo Agrico[o del comune di \/iuaga e
[associazione Ristoratori Conﬁ:ommevcio Vicenza, con il patrocinio di Provincia di Vicenza e Comuni De.Co.. Nei mesi
di gennaio e febbvaio 2019, nelle trattorie, osterie e pizzerie del comune di Vi”aga sara poss'do[[e gustare il “Re” degﬁ
ortaggi Berici, il “Ranpussolo de Villaga De.Co.” nelle variegate versioni proposte dai nostri ristoratori.

Come nelle precedenti edizioni, la rassegna é un momento di incontro con la cucina locale e con i prodotti tipici della
terra Vicentina. Nelle trattorie, agriturismi e pizzerie partecipanti alla rassegna di questanno si potranno trovare nei
menu, [ mig[iori abbinamenti, ﬁrutto de“’esperienza edella sapienza deinostri cuochi, che la rassegna, iniziata nel 2010
ha riportato alla giusta attenzione.

1 tutto abbinato ai vini dellAzienda Vitivinicola Piovene Porto Godi, alla squisita grappa “B” della premiata distilleria
Li.dia, ai formaggi del locale caseificio artigianale “Sapori di Montegnago” ed al premiato olio biologico dellAz. “Le Mando-
lave”: il giusto abbinamento per assaporare, ancora meglio, i nostri piatti a base di “Ranpussolo” seduti alle tavole dei locali
partecipanti, tutti caratterizzati dalle picco[e o medie dimensioni, con un servizio e un’accoghenza molto curata. Con piatti

evini di grande qua[itél, sara molto facile riscoprire i colori, iprofumi e i sapori Qﬁ“erﬁ dal territorio di Viuaga.

1l Sindaco dott. Eugenio Gonzato
LAssessore al Turismo e Sviluppo Agricolo geom. Giovanni Frison




1. Colombara
2. Chiesa

3. Villa Commenda

4. Villa Rasia Dani Legenda:

5. Bagno

6. Trattoria “Sabrina” RistiEey

7 RLSt.OYaltlte A“L Canonici . Dyl =

8. Agriturismo “Le Mandolare

9. Apicoltura Gardin Azienda Vinicola
Caseificio

Distilleria

Apico [tura

Sentiero

1. Castello di Belvedere
2. Pozzo Belvedere

3. Chiesa

4. Caseificio Sapori di Montegnago
5. Distilleria L1.D1.A.

6. Agritwismo “Belvedere” Sossano <— Via Berico Euganea/SP8

— > Barbarano
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2. Mulino Bampo .
3. Mulino Betta
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. Fontana del Cu’Olo
Pozzo Faustin

. Eremo di San Donato
. Grotte di San Donato
. Fontana di San Dona
. Pozzo Baraldo

10. Fontana della Lova

11

. Pozzo Zorzetto

12. Percorso

“Turistico Valle di Calto”

13. Trattoria “Berica”

14. Trattoria “Gemma dei Berici”

15. Bar-Pizzeria-Trattoria

“AU’A[p ino”

16. Bar-Pizzeria “Ca’ Martina;l”t;'
17. Trattoria Tipica “Valle Vev\ﬁ‘iif‘e”
18. B&B “Paglia e Fieno”

19. Piovan Vivai
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1. Arco Piovene 3
2. Villa Piovene P
3. Chiesa

4. Fontana

5. Osteria con cucina

\\ “Barbagianni”

. 6. B&B “Ca’ dell'Ortolan”

7. Falda Giovanni

8. Piovene Porto Godi



2 ..chivelo fa gustare

SABATO 12 GENNAIO 2019
W o 2.-00

Antipasto
Girella con Ranpussolo e affettato

Primo

Risotto con Ranpussolo. Ravioli ricotta e Ranpussolo

Secondo

Salame ai fewi

Contorno
Ranpusso[o. Patate al forno

Dolce

Dolce della casa

Wt g Agriturismo “Belvedere”
Tn tavola, il pane, la pasta, i salumi, le carni, il Ranpusso[o e i dolci sono prodotﬁ elaborati nella cucina deU’Agritwismo Belvedere con VLa CTOCCVL@V&, 15 7 Vl“&ga <V])
'mgredienﬂ provenienti dalla propria azienda agrico[a. PER 'PRENOTAZ‘I ON'I Tel. o 4 4 4 88 6 5 46 — C 6”. 3 48 0 9 5 3'78 0

Menu a 2 6{) Oltre alle serate speciali, per tutto il periodo della rassegna,

saremo lieti di proporvi menu a base di Ranpussoli.



—— VENERDI 18 GENNAI1O 2019
e 20.:00

Sivtoearide ai Queovetcr

Antipasto

Salame ai fewi e Ranpusso[i scottato al lardo

Primo
Risotto con Ranpusso[i e tastasale. B'Lgoﬁ al raglt al cortile e Ranpussoﬁ

Vino in abbinamento: Tai Rosso Az. Piovere Porto Godi

Secondo
Guancetta divitello su crema di Ranpussoﬁ con i suot contornt

Vino in abbinamento : Nebbione Az. Battasiolo

Dolce

Frittelle ai Ranpussoli con crema zabaione

Durante tutto il periodo della rassegna del Ranpusso[o nel nostro ristorante troverete piatti a base di Ranpussoli.

Ristorante “Ai Canonici”

Piazza Roma, 36 - Barbarano Vicentino (V1)
PER PRENOTAZIONI Tel. 334 9753997



‘ﬁ;@;& ..chive lo fa gustare

Trattoria BERICA

Gustose tradizioni dei Colli

SABATO 26 (GENNAIO 2019
o 20.00
Trattoria BERICA

Gustose tradizioni dei Colli

Benvenuto con Pinot Bianco Az. Agy. Piovene Porto Godi
Frittelle di Ranpussoli, Ciccioli e Murlone di Montegnago

Antipasto
Lonza di Maiale Marinata con Ranpussoli in agrodolce ed insalata invernale
Garganega ‘Riveselle’Az. Agr. Piovene Porto Godi

Primo
Tradizionale Risotto con Ranpussoli della Vallata

Trucioli di Semola con Pesto di Ranpunssoli e Mandorle

Secondo
Petto dli Faraona ripieno con Ranpusso[i e Tastasal,
Patate Fondenti e Cavolo rosso stufato
Salame Fresco alla Brace con Ranpussoli al Lardo ed Aceto
Tai Rosso Az. Agr. Piovene Porto Godi

Dolce
Cremoso di Ricotta proﬁ(mato alla grappa di Ranpusso[i Trattoria “Berica”
Fregolotta veneta di Mandorle e Miele Via Manzoni, 38 - POZZO[O dl Vlﬂaga (v])
Cafft, degustazione Grappa PER PRENOTAZIONI Tel. 0444 868391

Menu a 5(?6 Oltre alle serate speciali, per tutto il periodo della rassegna,

saremo lieti di proporvi piatti a base di Ranpussoli.



...chi ve lo fa gustare

——  VENERDI 1 FEBBRAIO 2019
e 2000

Antipasto
Ranpussolo in ga[era

S}ouncioto di po[enta e cotechino al Ranpusso[o

Primo

Risotto al Ranpussolo e fiori di calicanto ; 5 ==
Lasagne al forno con ragit bianco e Ranpussolo EEEE | WA 5
: 11 il i

L

Secondo
Tag[iata al Ranpusso[o

Salame nostrano ai fewi con Ranpussolo al lardo e aceto

Contorno

Misti di stagione

Dolce of o2 .y
Cheescake di patate dolci evelata di Ranpussoli TVattOVLa Sabrlna

Caffe con degustazione grappa = V[a Vev‘di, 10 - VL“aga (V])
1l tutto accompagnato dai vini dellAzienda Agricola Piovene Porto Godi PER PRENOTAZ] ON] Te L 0 4 4 4 8 8 6 0 3 0

Menu a 356 Oltre alle serate speciali, per tutto il periodo della rassegna,

saremo lieti di proporvi menu a base di Ranpussoli.




#f%& ..chive lo fa gustare

—— VENERDI 8 FEBBRAIO 2019
oo ¢ 20.00

E&if ALIANNI
OSTERIA)CON CUCINA

Tortino di Ranpussolo con tartufo dei Berici e crema al gorgonzo[a dolce
Gnocchi di patate con Ranpussoﬁ e salsiccia
Petto d’anitra con Ranpusso[i e po[enta di Maranello

di Barbarano, olio dei Berici,

Insalata di Ranpusso[i con formaggio morbido }

AT A%ica i

OSTERIA)CON CUCINA

noci, miele di Viuaga

Osteria con cucina “Barbagianni”
Via Longhe, 6 - Toara di Villaga (V1)
PER PRENOTAZIONI Tel. 0444 888362
Mend 4 2 5{’ www.a[barbagianni. it - info@albar’oagianni.i‘c

Ge[ato a“a mela verde e Ranpusso[o

escluse le bevande




#%%&. ..chive lo fa gustare

Pizzeria

Ca Martina

—— MERCOLEDI 13 FEBBRAIO 2019 — Ristorante
ot 20.00 C
&’ﬁ

Pizzeria

Ca Martina

Ristorante

Antipasto

Vellutata di patate con Ranpusso[i e tartufo nero dei colli berici

Degustazione pizze
Pizza crunch con burrata, prosciutto crudo di Parma DOP e pesto di Ranpussoﬁ
Pizza doppio crunch con Ranpusso[i, favaona arrosto e scagﬁe di grana padano DOP

Pizza mozzarella, tastasale, Ranpusso[i e lardo di Colonnata (impas’co integra[e)

Dolce

Crema di ricotta e pere con crumble alla nocciola

Caffe e degustazione Grappa E Bar Pizzeria “Ca Martina”
Via Croce, 18 - 36020 Zovencedo (V1)

PER PRENOTAZIONI Tel. 0444 893177

escluse le bevande



Ii 4 *ﬁéﬁ* ..chive lo fa gustare

TRATTORIA
€, GEMMA DET BERICI g B
‘ attoria Tipica con Allogg!®
(alle Cave) Valle Verde
La Trattoria, La Trattoria,
per tutto il periodo della rassegna, per tutto il periodo della rassegna,
propone piatti con Ranpussoli e prodotti locali. propone piatti con Ranpussoli e prodotti locali.

Trattoria “Gemma dei Berici” (alle Cave) Trattoria Tipica “Valle Verde”
Via Costa, 20 - Pozzolo di Villaga (V1) Via Fagnini, 11 - Pozzolo di Villaga (V1)

PER PRENOTAZIONI Tel. 0444 868332 PER PRENOTAZIONI Tel. 0444 868242



...chi lo coltiva

; < g%a ..chive lo fa gustare

— PrODUZIONE E VENDITA
BAR-PIZZERIA-TRATTORIA RANPUSSOLO DE VILLAGA

alPALLPINO

La Pizzeria,

per tutto il periodo della rassegna,

propone piatti con Ranpussoli e prodotti locali.

Bar-Pizzeria-Trattoria “allAlpino” TEL. 0444 885695 - CELL. 347 9757944
Via Manzoni, 9 - Pozzolo di Vi“aga (V1) V1A SALGAN, 1

PER PRENOTAZIONI Tel. 0444 868163 TOARA D1 VILLAGA (V1)



...chi lo coltiva ...chi lo coltiva

i 'L s
——  PRODUZIONE E VENDITA —— ——  PRrRODUZIONE E VENDITA
RANPUSSOLO DE VILLAGA RANPUSSOLO DE VILLAGA

P1ovAN V1VAI

*;'}Eﬁﬁlﬁn o

& - RAMPUZOL|
CELL. 333 4788373 CELL. 348 4921732
V1A COSTA, 10 V1A CA' MARTINA, 11

PozzoL0 D1 VILLAGA (V1) ZOVENCEDO (V)



oY (y !
SAPORI DI MONTEGNAGO
¢ CASEIFICIO e

AZIENDA VITIVINICOLA
PiovENE PorRTO GODI1

e Il!} A

muulll!l

ﬁM!

P1OVENE PORTO GOD1 ALESSANDRO SS DISTILLERIA L1.DIA. CASEIFICI0 SAPORI DI MONTEGNAGO
D1 GRANDIS STEFANO & C. S.A.S.
V1A VILLA 14 - TOARA D1 VILLAGA (V1) V1A BERICO EUGANEA, 30 - VILLAGA (V1) VIA A. PALLADIO, 1 - VILLAGA (V1)
TEL. 0444 885142 - CELL. 340 8543966 TEL. +39 0444 88 5074 TEL. 0444 885625

WWW.PIOVENE.COM WWW.DISTILLERIALIDIA.COM WWW.SAPORIDIMONTEGNAGO.1T



y 4 .altri tesori
A della nostra terra
) 2 Vs, Al
[AAN . —— PRODUZIONE E VENDITA
AT R TARTUFO DE] COLLI BERIC]

AZIENDA AGRICOLA “LA PREGIATA”

AP1COLTURA GARDIN D1 ALESSANDRO GARDIN

CELL. 348 4921732

V1A SAN MICHELE ARCANGELO, 51 - VILLAGA (V1) V] A C A, MART]N AT
)

TEL. 0444 79531
WWW.APICOLTURAGARDIN.IT ZOVENCEDO (V])



AZIENDE SPONSOR

éj | | C B EVANDE

X s - S

) Essiccatoio {tﬁ APPELLOTT
. [Q5 istribuzione birre nazionali ed estere

) cooperatlvo/’:g%/ Via PONTICELLO, 3 - 36040 ORGIaNO (V)

. Prodotti Agricoli r{tf,/

TEL. 0444 874462 - FAX 0444 1809360

Toreria

LAVORAZIONI MECCANICHE Q ; W

dal 1900
Via RiviERA 34, 36024 PoNTE DI NaNTO (VI)

TEL 0444-639199 - EMAIL: toffanello.g@libero.it
WWW.FIORERIATOFFANELLO.IT

Via GERvASI, 2 - ViLraca (VI)
TEL. 0444 868146 - E-MAIL: info@duebsrl.com

PRODUTTORI DI STUFE A PELLET
a Pozzola di Villaga

F : \ )
‘ ‘ ‘[_ui".l-f\u ||_,u

Medado di Sarego (WD IT
Tl ol 4 B20P3Y - indoBeur colpin
www,euroalplit

CELL. 329 2329601 - E-MAIL: a_cappellotto@tiscali.it

AUTOSALONE

ASPARI-
| GASTALDI

AUTO MUOVE DI TUTTE LE MARCHE
ED IL MEGLIO DELL'USATO

www.gaspariegastaldi.it

\Lisa le c:ncr;{:ggnnownk)lli

WWW.LEMANDOLARE.IT

Via Manzont 10, Pozzoro b1 ViLLaca (VI)
+39 0444 1446518 / +39 335 5764580

IR A\ g +39 342 1760902
& WWW.BEBPAGLIAEFIENO.IT / INFO@PAGLIAEFIENO.NET
Bed & Breakfast

cen MAKEGGIO

(AGRIBERICA®

Dal 1958 al servizio delle aziende

PAVIMENT! PER ESTERNI
Porfida - Trachite - Marme .._:.ﬂ deff '{,1
| SANVIDO ILARIO )
| W Via costigliola n. 11 <
| 35037 Treponti di Teclo (Pd)
Tel. e fax 049/9300420-3903077 CELL. 333 5794126
T WWW.CADELLORTOLAN.IT

| E-mail: sanvidollariog@iibero. it ',"3,% ﬁ-\.‘-
L TR

.. B&B CA DELL’ORTOLAN
% ViLaca (VD)
TEL. 0444 885245




CoN 1A COLLABORAZIONE DI:

DI VICENZA CONFCOMMERCIO

VICENZA

www.ristoratoridivicenza.it
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CoN 1L
ATROCINIO DI:
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! PROVINCIA DI VICENZA




